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Sodesan  
DETERGENT / DESINFECTANT 

• Détergent désinfectant moussant agréé contact alimentaire 
• Produit Bactéricide, Fongicide, Virucide, Sporicide et Mycobactéricide. 
• Efficacité virucide couverte sur le Coronavirus 
• Convient pour un nettoyage et une désinfection des intérieurs de camions frigorifiques, 

citernes alimentaires et locaux des industries alimentaires et agro-alimentaires (laiterie, 
abattoirs, stockage, conserverie, transport, restauration, salaison, métiers de bouche et 
cosmétique). 

• Nettoie et élimine les tanins, les tâches de sang, les dépôts de vins et toutes matières 
organiques... 

• Très efficace pour éliminer les graisses d’origine animale et végétale. 
• Particulièrement efficace pour retirer les très fortes salissures sur les sols et le matériel 

agroalimentaire pour la destruction les bactéries et les champignons parasites. 
• Il ne dégrade pas les peintures lors du nettoyage et peut s’appliquer sur des surfaces à 

contact alimentaire. 
• Test préalable sur les supports sensibles tels que métaux non ferreux et l’acier ordinaire. 

Ne pas utiliser sur des surfaces en alu. 

 

APPLICATIONS : 

SODESAN CL peut être utilisé en pulvérisation ou au canon à mousse. 
 
Concentration optimum de dégraissage et de désinfection : 5%. 
Durée d’action : 15 minutes à une température de 20°C – 5 minutes à une température de 50°C 
Rincer à l’eau potable de manière abondante la surface concernée. 
 
 

NORMES DE DESINFECTION : 
Activités  
en condition 
de saleté 

BACTERICIDE VIRUCIDE 
FONGICIDE  
LEVURICIDE 

SPORICIDE MYCOBACTERICIDE 

Normes EN 13697 EN 14476 EN 13697 EN 13697 EN 14563 

Dilution à 

20°C –  

Durée de 
Contact 

3% en 5 min 
0,5% en 15 

min 
2% en 5 min 5% en 15 min 4% en 15 min 

Dilution à 

50°C –  

Durée de 
Contact  

1,5% en 5 min 
0,5% en 5 

min 
1% en 5 min 4% en 15 min 4% en 15 min 
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES : 
Aspect : .................................................... Liquide limpide 
pH pur : .................................................... >12 
pH à 1% : ............................................. 12, +/- 0,5 
Masse volumique à 20° C : ...................... 1,175 g/cm3  +/- 0,02 
Point de gel : ............................................ -5°C 
Teneur en chlore actif produit pur :  .................. 64.41 g/l 
Teneur en chlore actif à 1% :  .................. 644 mg/l 
Couleur : .................................................. Jaune pâle 
Biodégradabilité : ..................................... >99% 
 
Les agents de surface utilisés dans la conception de nos produits respectent les critères de biodégradabilité 
comme définis dans la réglementation CE n° 648 / 2004 relative aux détergents. 
 
Autorisé pour le nettoyage des surfaces et objets en contact avec des denrées alimentaires selon l'arrêté du 
19/12/13 modifiant l'arrêté du 08/09/99. 

 

BIOCIDES : 
Substance(s) active(s) : Hypochlorite de sodium (N° CE : 231-668-3) à 58,75 g/L, soit 5.00 % de chlore actif. 
GROUPE 1 : Désinfectants et produits biocides généraux 
TP2 : Désinfectants utilisés dans le domaine privé et dans le domaine de la santé publique et autres produits 
biocides.  
TP4 : Désinfectants pour les surfaces en contact avec les denrées alimentaires et les aliments pour animaux. 
SL - Concentré soluble. 
 

STOCKAGE : 
Conserver le produit dans son emballage d’origine fermé dans un local sec. 
Utilisez les biocides avec précaution. Avant toute utilisation, lisez l’étiquette et les informations concernant 
le produit. 
 

PRECAUTIONS /SECURITE : 
Lire la FDS (disponible sur demande ou sur notre site internet) et l’étiquette. 
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